
WWermut   
 

 

 

Was kimmp inni: 

Wermutblattln:  Mänge häng davon ab, ob die Blattln getrocknet 

sein oder net 

Koriander:  a Handvoll 

Aniskörner: 349 Stuck 

Fenchlkörner: 231 Stuck 

Minze: häng a wieder davon ob, ob sie getrocknet isch oder 

net 

Zukkr häng ab wie siess dus mogsch (af an Liter fost a 

holb Kilo) 

Alkohol: je mehr desto besser 

Wasser: lei net zu viel 

 

 

Und so geats: 

Es ganze Kraut in an Mörser zerquetschn (vor allem in Koriander) und 

dann mitn Alkohol in an verschließbarn Glasl zirka 10 Tog arbeitn lossn. 

Wenn die Zeit ummer isch, in Zukkr und es Wasser guet innimischn und 

no an Tog ammanontstien lossn. Die ganze Hetz dann filtern und in a 

päriger Flasche ofülln. Jetz miesset der Wermut no a poor Wochen 

ziegen, aber zum sell kimmps e fast nie! 

Nachdem es Schnapsl alloan oder mit Kollegen gekostet hosch, muesch 

dir lei no an Nomen für des Gsöff einfalln lassn.  

sselbergmocht!  


